M ise en bouche

) —

J ntrées

e

(Prixala Carte:20€)

Saumon fume par nos soins, coeur aux herbes fraiches,
biscuit butternut/ noisette, créme légére et caviar d’Aquitaine
Qu
Marbré de foie gras de canard de notre Proclucteur
Mr \/alteau aux fruits noirs,

toast de Pain &’épices et kumquat confit.

olsson

(Prixala Carte: %5 €)

Nage mousseuse safranée de sole, Saint Jacques,

Palourcles et !angoustines, !égumes dhiver

Mcnus de Noél 2024

Entrée~Foisson~\/iandc~Desser‘c... 90,00 €

E_ntré@f)oissorx ou Viande~Dcsscrt... 68,00 €

lande

(Prixala Carte: 35 €)

Supréme de Poularde fermiere POCl’Ié au lait, cromesquis de cuisses,
jus aux cépes, Purée de pommes de terre a ]’estragon

et Poélée de clﬁampignons des bois

esserts

(Prixala Carte: 15 €)

T arte au chocolat mendiant, Praliné, ganaclﬁe alafleur de sel,

Clﬁanti”g Gianduja et saPin Pai”eté

ou

Biscuit de Noél aux écorces de clémentines de (Corse,

coulis cl’agrumes aux épices

ou

f:raicheurg!acée aux saveurs exotiques, mangue~Passion

Macaron coco~Malibu

Le Noé] des Emcants

Consci”éjusqu’é 12 ans 3000€

Saumon Fumé Par nos soins, cocur aux hcrbcs Fraiches,

biscuit butternut/ noisette, créme !égére

SUP!‘émC de Poular&e fermiere Poché au lait,
jus aux cépes, Purée de pommes de terre a l’estragon

et Poélée de clﬁampignons des bois

Chou ProFiterole de Noél

T ous nos mets sont servis boisson non comPrise, sauf mention Particuhére. Prix nets.

Nous vous informons que nous n’acceptons pas le rég|cmcnt par chéquc

| es informations relatives aux a”crgéncs sont a votre clisPosition abaccueil de la brasserie.



