ise en bouche

) —

J ntrées

e

(Au choix)

Saumon fume par nos soins, coeur aux herbes fraiches,
biscuit butternut/ noisette, créme légére et caviar d’Aquitaine
ou

Marbré de foie gras de canard de notre Proclucteur Mr Valteau aux
fruits Noirs, toast de Pain d’épices et kumquat confit

olsson

Noix de 5aint~Jacques de nos cotes snackées,

variation festive autour de la Patate douce et fumet crémé au champagne

Menu de | a Saint Sglvestrs

2024

Entrée~Foisson~\/iandc~Desser‘c... 9500€

lande

Medaillon de veau {:ram;ais roti, mousseline de céleri Fumée,

Polenta frite au comté et carottes glacées,jus aux morilles

esserts

(/\u choix)

T arte au chocolat mendiant, Praliné, ganaclﬁe a fleur de sel,
Clﬁanti”g Gianduja et saPin Pai”eté

ou

Favlova aux agrumes, chanti”g citron vert et farandole cl’agrumes
ou

]:raiclﬁeur lacée aux saveurs exoti ues, mangue-passion
g 9 sue-p

Macaron coco~Malibu

Le Mcnu des Emcants

Consci”éjusqu’é 12 ans 3000€

Saumon Fumé Par nos soins, cocur aux hcrbcs Fraiches,

biscuit butternut/ noisette, créme !égére

Mé&ai”on de veau Fram;ais roti, mousseline de céleri fumée,

Po]enta fritz au comté et carottes g]acées,jus aux morilles

2OR

Chou ProFiterole de Noél

T ous nos mets sont servis boisson non comPrise, sauf mention Particu]iére Prix nets.

Nous vous informons que nous n’acccptons pas le rég|cmcnt par chéquc,

Lcs informations relatives aux a“ergéncs sont a votre disPosition 3 baccueil de la brasserie.



